
原一标段：肉、蛋、冻品征集文件第四章“评审办法”第二项“详细评审”

评审内容 评分标准 分值

报价部分

10分

价格分采用低价优先法计算，即满足征集

文件要求且响应报价最高的为评标基准价，其

价格分为满分。其他供应商的价格分统一按照

下列公式计算：

价格分=（评标基准价÷响应报价）×10

注：价格分计算保留小数点后二位。

10分

履约能力

13分

供应商2022年以来，具有与本项目同类业绩

（同类业绩指至少包含食材采购的）的，每提供

1份有效合同得3分，最多得6分。

注：响应文件中须附合同复印件并加盖公

章，未提供或提供不全的，不得分。

6分

供应商承诺在入围后签订框架协议前根据

征集人要求为所投全部食材办理食品安全责任

保险（保额不低于年度预算）的，得 2分。

2分

根据供应商提供的仓储能力证明材料，包括

但不限于仓库具备防火、防潮、消杀、干燥、恒

温恒湿条件，仓储设施设备照片、仓储面积、仓

储场地至征集人附带标注的地图截图等证明材

料进行评审，仓储能力证明材料覆盖全面、要点

突出、针对性强，内容完整详实，逻辑清晰，与

5分



本项目实际需求适应度高，科学完善得5分；

仓储能力证明材料全面、要点突出、有一定针对

性，内容完整，逻辑清晰，与本项目实际需求符

合的得3分；

仅提供仓储能力证明的得1分。

采购需求

35分

供应商所提供的产品情况符合征集文件“第

三章 采购需求”的,得35分；如出现偏离征集文

件要求的，每一项扣7分，扣完为止。

35分

实施方案

42分

根据本项目“ 第三章 采购需求”，提供针对

本项目的实施方案，包括“项目总述”、“采购食材

原材料质量保障措施”、“食材配送方案”、“防范服

务风险措施”、“拟派本项目专业人员及培训方

案”、“拟派本项目专用配送车辆”等；

一、项目总述

项目总述中至少体现“食材来源、采购管理”、

“验收管理”、“卫生管理控制 (食品安全，人员卫

生，环境卫生，垃圾处理方案等)”、“检验制度 (含

留样制度)入库管理”、“与征集人建立沟通机制，

定期了解征集人对食材质量、品种的意见建议”、

“及时改进服务机制”等六个方面的，一项得0.5

分，最多得3分。

在此基础上对项目总体有深刻认识，表述清

晰、完整、严谨，措施先进、具体、有效、成熟；

42分



各阶段划分呼应总体表述清晰违约责任明确可行

的，符合采购人实际使用要求，完全满足项目需求

的加6分；

对项目总体有认识，表述清晰、完整、严谨，

措施先进；各阶段划分呼应总体表述清晰，符合服

务要求，满足项目需求的加3分；

对项目总体认识基本满足项目需求的加1分；

二、采购食材原材料质量保障措施

质量控制方案至少体现“食材原材料货源充

足、有详细保障措施”、“食材原材料生产加工环节

质量保障措施”、“食材原材料卫生安全保障措施”、

“食材原材料的检测检验、仓库储存管理保障措

施”等四个要素，每具备以上1个要素的得0.5

分，最多得2分；

在此基础上，采购食材原材料质量保障措施

对本项目理解深刻，检测设备齐全（提供设备购

买发票）、严谨完整、措施得力、科学规范、食

材供应链系统化，食材追溯清晰、保证最终的食

材符合本项目采购需求的加5分；

仅提供采购食材原材料质量保障措施基本

符合本项目要求、完整的加2分；

三、食材配送方案

食材配送方案至少包含但不限于“针对本项目



的组织实施供应配送方案（食品原材料的加工、运

输、装卸、派发等方案）”、“配送货品的多样性和

季节性的服务时间安排”、“配送过程中卫生安全保

障措施及不合格产品退还方案”、“发生不可预见情

况后做出的应急性弥补措施（配送过程中反应时

间、应急配送人员技术能力、服务保障与各部门的

协调措施）”四个要素，每具备以上1个要素的得0.5

分，最多得2分；

针对食材配送方案全面周到、具有详细内容的

且明确最终配送时间且违约责任明确可行的，符合

征集人实际使用要求的加6分；

食材配送方案全面、具有内容的加3分；

仅提供食材配送方案的加1分；

四、防范服务风险措施

针对本项目有防范服务风险的措施和制度，防

止食品安全事故发生的预防措施及可能事故后的

应 急预案、安全应急预案等，从人员救治、危害

控制、事故调查、善后处理以及可能发生的投诉，

及应对投诉的处理等内容的全面性 、预见性分析。

编制清晰准确、规范，操作性强，完全符合实际需

求，并且承诺服务期限内发生突发紧急情况，对服

务对象或服务人员造成人身伤害或财产损失等不

良后果，承担相应的法律责任的得6分；



有防范服务风险措施及应急预案编制清晰、规

范，符合需求的得4分。

有基本的防范服务风险措施或应急预案，符合

需求的得2分。

五、拟派本项目专业人员及培训方案

拟派本项目专业人员方案中包含“专业人员证

书”、“专业人员履历”、“专业人员分工”、“专业人

员培训”等4个要素的，一项得0.5分，最多得2分。

在此基础上拟派本项目专业人员方案，人数合

理，齐全，专业人员统筹、执行类似活动的履历及

成功案例丰富，成员构成合理、分工明确合理，方

案中承诺至少包含专业人员到岗承诺、积极配合征

集人工作承诺、服从安排承诺、专业人员培训等内

容的加5分。

拟派本项目专业人员方案人数齐全，构成分工

合理的加2分。

六、拟派本项目专用配送车辆

拟派本项目专用配送车辆，数量合理，冷藏车

及箱式车辆齐全，提供车辆照片和车辆行驶证的得

5分。

仅提供本项目专用配送车辆的得2分。

以上内容如有缺项明显不符合本项目特征的，

其该小项方案为0分。



现更正为：

评审内容 评分标准 分值

报价部分

10分

价格分采用低价优先法计算，即满足征集

文件要求且响应报价最低的为评标基准价，其

价格分为满分。其他供应商的价格分统一按照

下列公式计算：

价格分=（评标基准价÷响应报价）×10

注：价格分计算保留小数点后二位。

10分

履约能力

13分

供应商2022年以来，具有与本项目同类业绩

（同类业绩指至少包含食材采购的）的，每提供

1份有效合同得3分，最多得6分。

注：响应文件中须附合同复印件并加盖公

章，未提供或提供不全的，不得分。

6分

供应商承诺在入围后签订框架协议前根据

征集人要求为所投全部食材办理食品安全责任

保险（保额不低于年度预算）的，得 2分。

2分

根据供应商提供的仓储能力证明材料，包括

但不限于仓库具备防火、防潮、消杀、干燥、恒

温恒湿条件，仓储设施设备照片、仓储面积、仓

储场地至征集人附带标注的地图截图等证明材

料进行评审，仓储能力证明材料覆盖全面、要点

突出、针对性强，内容完整详实，逻辑清晰，与

5分



本项目实际需求适应度高，科学完善得5分；

仓储能力证明材料全面、要点突出、有一定针对

性，内容完整，逻辑清晰，与本项目实际需求符

合的得3分；

仅提供仓储能力证明的得1分。

采购需求

35分

供应商所提供的产品情况符合征集文件“第

三章 采购需求”的,得35分；如出现偏离征集文

件要求的，每一项扣7分，扣完为止。

35分

实施方案

42分

根据本项目“ 第三章 采购需求”，提供针对

本项目的实施方案，包括“项目总述”、“采购食材

原材料质量保障措施”、“食材配送方案”、“防范服

务风险措施”、“拟派本项目专业人员及培训方

案”、“拟派本项目专用配送车辆”等；

一、项目总述

项目总述中至少体现“食材来源、采购管理”、

“验收管理”、“卫生管理控制 (食品安全，人员卫

生，环境卫生，垃圾处理方案等)”、“检验制度 (含

留样制度)入库管理”、“与征集人建立沟通机制，

定期了解征集人对食材质量、品种的意见建议”、

“及时改进服务机制”等六个方面的，一项得0.5

分，最多得3分。

在此基础上对项目总体有深刻认识，表述清

晰、完整、严谨，措施先进、具体、有效、成熟；

42分



各阶段划分呼应总体表述清晰违约责任明确可行

的，符合采购人实际使用要求，完全满足项目需求

的加6分；

对项目总体有认识，表述清晰、完整、严谨，

措施先进；各阶段划分呼应总体表述清晰，符合服

务要求，满足项目需求的加3分；

对项目总体认识基本满足项目需求的加1分；

二、采购食材原材料质量保障措施

质量控制方案至少体现“食材原材料货源充

足、有详细保障措施”、“食材原材料生产加工环节

质量保障措施”、“食材原材料卫生安全保障措施”、

“食材原材料的检测检验、仓库储存管理保障措

施”等四个要素，每具备以上1个要素的得0.5

分，最多得2分；

在此基础上，采购食材原材料质量保障措施

对本项目理解深刻，检测设备齐全（提供设备购

买发票）、严谨完整、措施得力、科学规范、食

材供应链系统化，食材追溯清晰、保证最终的食

材符合本项目采购需求的加5分；

仅提供采购食材原材料质量保障措施基本

符合本项目要求、完整的加2分；

三、食材配送方案

食材配送方案至少包含但不限于“针对本项目



的组织实施供应配送方案（食品原材料的加工、运

输、装卸、派发等方案）”、“配送货品的多样性和

季节性的服务时间安排”、“配送过程中卫生安全保

障措施及不合格产品退还方案”、“发生不可预见情

况后做出的应急性弥补措施（配送过程中反应时

间、应急配送人员技术能力、服务保障与各部门的

协调措施）”四个要素，每具备以上1个要素的得0.5

分，最多得2分；

针对食材配送方案全面周到、具有详细内容的

且明确最终配送时间且违约责任明确可行的，符合

征集人实际使用要求的加6分；

食材配送方案全面、具有内容的加3分；

仅提供食材配送方案的加1分；

四、防范服务风险措施

针对本项目有防范服务风险的措施和制度，防

止食品安全事故发生的预防措施及可能事故后的

应 急预案、安全应急预案等，从人员救治、危害

控制、事故调查、善后处理以及可能发生的投诉，

及应对投诉的处理等内容的全面性 、预见性分析。

编制清晰准确、规范，操作性强，完全符合实际需

求，并且承诺服务期限内发生突发紧急情况，对服

务对象或服务人员造成人身伤害或财产损失等不

良后果，承担相应的法律责任的得6分；



有防范服务风险措施及应急预案编制清晰、规

范，符合需求的得4分。

有基本的防范服务风险措施或应急预案，符合

需求的得2分。

五、拟派本项目专业人员及培训方案

拟派本项目专业人员方案中包含“专业人员证

书”、“专业人员履历”、“专业人员分工”、“专业人

员培训”等4个要素的，一项得0.5分，最多得2分。

在此基础上拟派本项目专业人员方案，人数合

理，齐全，专业人员统筹、执行类似活动的履历及

成功案例丰富，成员构成合理、分工明确合理，方

案中承诺至少包含专业人员到岗承诺、积极配合征

集人工作承诺、服从安排承诺、专业人员培训等内

容的加5分。

拟派本项目专业人员方案人数齐全，构成分工

合理的加2分。

六、拟派本项目专用配送车辆

拟派本项目专用配送车辆，数量合理，冷藏车

及箱式车辆齐全，提供车辆照片和车辆行驶证的得

5分。

仅提供本项目专用配送车辆的得2分。

以上内容如有缺项明显不符合本项目特征的，

其该小项方案为0分。



原二标段：水果、蔬菜、豆制品、干货、调料征集文件第四章“评审办法”

第二项“详细评审”

评审内容 评分标准 分值

报价部分

10分

价格分采用低价优先法计算，即满足征集

文件要求且响应报价最高的为评标基准价，其

价格分为满分。其他供应商的价格分统一按照

下列公式计算：

价格分=（评标基准价÷响应报价）×10

注：价格分计算保留小数点后二位。

10分

履约能力

12分

供应商2022年以来，具有与本项目同类业绩

（同类业绩指至少包含食材采购的）的，每提供

1份有效合同得3分，最多得6分。

注：响应文件中须附合同复印件并加盖公

章，未提供或提供不全的，不得分。

6分

供应商承诺在入围后签订框架协议前根据

征集人要求为所投全部食材办理食品安全责任

保险（保额不低于年度预算）的，得 2分。

2分

根据供应商提供的仓储能力证明材料，包括

但不限于仓库具备防火、防潮、消杀、干燥、恒

温恒湿条件，仓储设施设备照片、仓储面积、仓

储场地至征集人附带标注的地图截图等证明材

料进行评审，仓储能力证明材料覆盖全面、要点
4分



突出、针对性强，内容完整详实，逻辑清晰，与

本项目实际需求适应度高，科学完善得4分；

仓储能力证明材料全面、要点突出、有一定针对

性，内容完整，逻辑清晰，与本项目实际需求符

合的得2分；

仅提供仓储能力证明的得1分。

采购需求

36分

供应商所提供的产品情况符合征集文件“第

三章 采购需求”的,得36分；如出现偏离征集文

件要求的，每一项扣6分，扣完为止。

36分

实施方案

42分

根据本项目“ 第三章 采购需求”，提供针对

本项目的实施方案，包括“项目总述”、“采购食材

原材料质量保障措施”、“食材配送方案”、“防范服

务风险措施”、“拟派本项目专业人员及培训方

案”、“拟派本项目专用配送车辆”等；

一、项目总述

项目总述中至少体现“食材来源、采购管理”、

“验收管理”、“卫生管理控制 (食品安全，人员卫

生，环境卫生，垃圾处理方案等)”、“检验制度 (含

留样制度)入库管理”、“与征集人建立沟通机制，

定期了解征集人对食材质量、品种的意见建议”、

“及时改进服务机制”等六个方面的，一项得0.5

分，最多得3分。

在此基础上对项目总体有深刻认识，表述清

42分



晰、完整、严谨，措施先进、具体、有效、成熟；

各阶段划分呼应总体表述清晰违约责任明确可行

的，符合采购人实际使用要求，完全满足项目需求

的加6分；

对项目总体有认识，表述清晰、完整、严谨，

措施先进；各阶段划分呼应总体表述清晰，符合服

务要求，满足项目需求的加3分；

对项目总体认识基本满足项目需求的加1分；

二、采购食材原材料质量保障措施

质量控制方案至少体现“食材原材料货源充

足、有详细保障措施”、“食材原材料生产加工环节

质量保障措施”、“食材原材料卫生安全保障措施”、

“食材原材料的检测检验、仓库储存管理保障措

施”等四个要素，每具备以上1个要素的得0.5

分，最多得2分；

在此基础上，采购食材原材料质量保障措施

对本项目理解深刻，检测设备齐全（提供设备购

买发票）、严谨完整、措施得力、科学规范、食

材供应链系统化，食材追溯清晰、保证最终的食

材符合本项目采购需求的加5分；

仅提供采购食材原材料质量保障措施基本

符合本项目要求、完整的加2分；

三、食材配送方案



食材配送方案至少包含但不限于“针对本项目

的组织实施供应配送方案（食品原材料的加工、运

输、装卸、派发等方案）”、“配送货品的多样性和

季节性的服务时间安排”、“配送过程中卫生安全保

障措施及不合格产品退还方案”、“发生不可预见情

况后做出的应急性弥补措施（配送过程中反应时

间、应急配送人员技术能力、服务保障与各部门的

协调措施）”四个要素，每具备以上1个要素的得0.5

分，最多得2分；

针对食材配送方案全面周到、具有详细内容的

且明确最终配送时间且违约责任明确可行的，符合

征集人实际使用要求的加6分；

食材配送方案全面、具有内容的加3分；

仅提供食材配送方案的加1分；

四、防范服务风险措施

针对本项目有防范服务风险的措施和制度，防

止食品安全事故发生的预防措施及可能事故后的

应 急预案、安全应急预案等，从人员救治、危害

控制、事故调查、善后处理以及可能发生的投诉，

及应对投诉的处理等内容的全面性 、预见性分析。

编制清晰准确、规范，操作性强，完全符合实际需

求，并且承诺服务期限内发生突发紧急情况，对服

务对象或服务人员造成人身伤害或财产损失等不



良后果，承担相应的法律责任的得6分；

有防范服务风险措施及应急预案编制清晰、规

范，符合需求的得4分。

有基本的防范服务风险措施或应急预案，符合

需求的得2分。

五、拟派本项目专业人员及培训方案

拟派本项目专业人员方案中包含“专业人员证

书”、“专业人员履历”、“专业人员分工”、“专业人

员培训”等4个要素的，一项得0.5分，最多得2分。

在此基础上拟派本项目专业人员方案，人数合

理，齐全，专业人员统筹、执行类似活动的履历及

成功案例丰富，成员构成合理、分工明确合理，方

案中承诺至少包含专业人员到岗承诺、积极配合征

集人工作承诺、服从安排承诺、专业人员培训等内

容的加5分。

拟派本项目专业人员方案人数齐全，构成分工

合理的加2分。

六、拟派本项目专用配送车辆

拟派本项目专用配送车辆，数量合理，冷藏车

及箱式车辆齐全，提供车辆照片和车辆行驶证的得

5分。

仅提供本项目专用配送车辆的得2分。

以上内容如有缺项明显不符合本项目特征的，



其该小项方案为0分。

现更正为：

评审内容 评分标准 分值

报价部分

10分

价格分采用低价优先法计算，即满足征集

文件要求且响应报价最低的为评标基准价，其

价格分为满分。其他供应商的价格分统一按照

下列公式计算：

价格分=（评标基准价÷响应报价）×10

注：价格分计算保留小数点后二位。

10分

履约能力

12分

供应商2022年以来，具有与本项目同类业绩

（同类业绩指至少包含食材采购的）的，每提供

1份有效合同得3分，最多得6分。

注：响应文件中须附合同复印件并加盖公

章，未提供或提供不全的，不得分。

6分

供应商承诺在入围后签订框架协议前根据

征集人要求为所投全部食材办理食品安全责任

保险（保额不低于年度预算）的，得 2分。

2分

根据供应商提供的仓储能力证明材料，包括

但不限于仓库具备防火、防潮、消杀、干燥、恒

温恒湿条件，仓储设施设备照片、仓储面积、仓

储场地至征集人附带标注的地图截图等证明材

料进行评审，仓储能力证明材料覆盖全面、要点
4分



突出、针对性强，内容完整详实，逻辑清晰，与

本项目实际需求适应度高，科学完善得4分；

仓储能力证明材料全面、要点突出、有一定针对

性，内容完整，逻辑清晰，与本项目实际需求符

合的得2分；

仅提供仓储能力证明的得1分。

采购需求

36分

供应商所提供的产品情况符合征集文件“第

三章 采购需求”的,得36分；如出现偏离征集文

件要求的，每一项扣6分，扣完为止。

36分

实施方案

42分

根据本项目“ 第三章 采购需求”，提供针对

本项目的实施方案，包括“项目总述”、“采购食材

原材料质量保障措施”、“食材配送方案”、“防范服

务风险措施”、“拟派本项目专业人员及培训方

案”、“拟派本项目专用配送车辆”等；

一、项目总述

项目总述中至少体现“食材来源、采购管理”、

“验收管理”、“卫生管理控制 (食品安全，人员卫

生，环境卫生，垃圾处理方案等)”、“检验制度 (含

留样制度)入库管理”、“与征集人建立沟通机制，

定期了解征集人对食材质量、品种的意见建议”、

“及时改进服务机制”等六个方面的，一项得0.5

分，最多得3分。

在此基础上对项目总体有深刻认识，表述清

42分



晰、完整、严谨，措施先进、具体、有效、成熟；

各阶段划分呼应总体表述清晰违约责任明确可行

的，符合采购人实际使用要求，完全满足项目需求

的加6分；

对项目总体有认识，表述清晰、完整、严谨，

措施先进；各阶段划分呼应总体表述清晰，符合服

务要求，满足项目需求的加3分；

对项目总体认识基本满足项目需求的加1分；

二、采购食材原材料质量保障措施

质量控制方案至少体现“食材原材料货源充

足、有详细保障措施”、“食材原材料生产加工环节

质量保障措施”、“食材原材料卫生安全保障措施”、

“食材原材料的检测检验、仓库储存管理保障措

施”等四个要素，每具备以上1个要素的得0.5

分，最多得2分；

在此基础上，采购食材原材料质量保障措施

对本项目理解深刻，检测设备齐全（提供设备购

买发票）、严谨完整、措施得力、科学规范、食

材供应链系统化，食材追溯清晰、保证最终的食

材符合本项目采购需求的加5分；

仅提供采购食材原材料质量保障措施基本

符合本项目要求、完整的加2分；

三、食材配送方案



食材配送方案至少包含但不限于“针对本项目

的组织实施供应配送方案（食品原材料的加工、运

输、装卸、派发等方案）”、“配送货品的多样性和

季节性的服务时间安排”、“配送过程中卫生安全保

障措施及不合格产品退还方案”、“发生不可预见情

况后做出的应急性弥补措施（配送过程中反应时

间、应急配送人员技术能力、服务保障与各部门的

协调措施）”四个要素，每具备以上1个要素的得0.5

分，最多得2分；

针对食材配送方案全面周到、具有详细内容的

且明确最终配送时间且违约责任明确可行的，符合

征集人实际使用要求的加6分；

食材配送方案全面、具有内容的加3分；

仅提供食材配送方案的加1分；

四、防范服务风险措施

针对本项目有防范服务风险的措施和制度，防

止食品安全事故发生的预防措施及可能事故后的

应 急预案、安全应急预案等，从人员救治、危害

控制、事故调查、善后处理以及可能发生的投诉，

及应对投诉的处理等内容的全面性 、预见性分析。

编制清晰准确、规范，操作性强，完全符合实际需

求，并且承诺服务期限内发生突发紧急情况，对服

务对象或服务人员造成人身伤害或财产损失等不



良后果，承担相应的法律责任的得6分；

有防范服务风险措施及应急预案编制清晰、规

范，符合需求的得4分。

有基本的防范服务风险措施或应急预案，符合

需求的得2分。

五、拟派本项目专业人员及培训方案

拟派本项目专业人员方案中包含“专业人员证

书”、“专业人员履历”、“专业人员分工”、“专业人

员培训”等4个要素的，一项得0.5分，最多得2分。

在此基础上拟派本项目专业人员方案，人数合

理，齐全，专业人员统筹、执行类似活动的履历及

成功案例丰富，成员构成合理、分工明确合理，方

案中承诺至少包含专业人员到岗承诺、积极配合征

集人工作承诺、服从安排承诺、专业人员培训等内

容的加5分。

拟派本项目专业人员方案人数齐全，构成分工

合理的加2分。

六、拟派本项目专用配送车辆

拟派本项目专用配送车辆，数量合理，冷藏车

及箱式车辆齐全，提供车辆照片和车辆行驶证的得

5分。

仅提供本项目专用配送车辆的得2分。

以上内容如有缺项明显不符合本项目特征的，



其该小项方案为0分。


